
※餐點供應以現場為準，請洽服務人員。 ※禁用外食

單點  A La Carte

49元飯糰單點/一顆 Onigiri (1 pcs)

用不同的米及穀類創造不同風味與口感，加上簡單食材，一口能同時吃到配料和米飯。
*飯糰口味以現場供應為主。

套餐  Combo Meal 250元

主食四選二
*任選兩項主食，搭配限定小菜，品嘗食材樸實滋味。
*飯糰口味、小菜以現場供應為主，恕不指定。

飯糰兩入
Onigiri(2 pcs)

烤鯖魚 （食用時請小心細刺）
Grilled Mackerel

照燒烤雞
Teriyaki Chicken

奶油花椰菜杏鮑菇
Creamy Cauliflower and 
King Oyster Mushrooms

湯品二選一

杯湯套餐
with Soup
*此為固定湯品。

59元套餐加購/烤鯖魚 （食用時請小心細刺） Grilled Mackerel  

59元套餐加購/奶油花椰菜杏鮑菇 Creamy Cauliflower and King Oyster Mushrooms 

茶湯套餐
with Genmaicha
*點任意主餐皆可搭配，茶包會隨時間浸泡變濃及苦澀，可依個人喜好適時取出。

180元
用3種辣椒製作的MUJI異國咖哩速食包辣椒雞肉將雞翅醃漬入味，搭配蔬菜一起烤，
辛辣香氣與風味調和恰到好處。

辣椒咖哩醬烤雞翅 Baked Chicken Wings with Chili Curry



甜點・冰品 Dessert.Ice Cream

100元

使用屏東無落葉劑紅豆及國產大豆製成的豆奶酪，
淋上抹茶醬汁與法國蒙太古奶油紅豆，混合成豐富
與濃郁的口感。

宇治金時豆奶酪 僅提供內用
Ujikintoki Soy Panna Cotta

以四葉北海道十勝乳酪為主體，搭配綿密海綿蛋糕
包裹牛奶糖奶霜內餡，口感如冰淇淋般香甜濃郁。

牛奶糖奶霜乳酪蛋糕
Milk Caramel Cream Cheese cake

90元 經典檸檬塔
Lemon Tart

使用大量蛋黃、鮮奶油，與屏東九如有籽綠檸檬汁
慢火製成，口感細緻、入口即化！

130元

嚴選83%法國頂級可可巴芮巧克力，保存可可豆
鮮明的性格均衡優雅的口感，濃烈迷人香氣與甜苦
，平衡展現令人驚豔的層次與深度。

醇黑可可蛋糕
Chocolate Brownie Cake

90元



※自帶飲料杯折5元 Use Your Own Cups- Saving 5$
※咖啡因含量：     200毫克以上     100-200毫克     100毫克以下  衛生福利部食品藥物管理署建議，健康成人每天咖啡因總攝取量應在300毫克以下。
※咖啡豆產區：巴西、衣索比亞、印尼、哥倫比亞、瓜地馬拉。 茶產區：台灣、斯里蘭卡、肯亞、印度。
※禁用外食 ※餐點供應以現場為準，請洽服務人員 ★指定飲品甜度無法調整

咖啡·茶飲 Coffee.Tea 90元

精選咖啡 （熱/冰）
Brewed/Iced Coffee

咖啡歐蕾 （熱/冰）
café au lait (Hot/Ice)

★本和香糖紅茶歐蕾 （熱/冰）
Honwaka Sugar Black Tea Latte (Hot/Ice)

★蘋果肉桂紅茶歐蕾 （熱/冰）
Masala Chai Tea au Lait (Hot/Ice)

★抹茶拿鐵 （熱/冰）
Matcha Latte (Hot/Ice)

山楂玫瑰洛神茶 （熱/冰）
Hawthron,Rose & Roselle Herbal Tea(Hot/Ice)

決明子紅茶 （熱/冰）
Cassia Seed & Black Tea(Hot/Ice)

玉米鬚茶 （熱）
Corn Silk Tea(Hot)

玄米煎茶 （熱）
Genmaicha(Hot)

★高知柚子飲(熱) / 氣泡飲(冰)
Kochi Yuzu Citrus Drink (Hot) / Fizzy Drink (Ice)

120元

★本和香糖漂浮鮮奶茶
Honwaka Sugar Black Tea Latte Float

漂浮咖啡歐蕾
Café au lait  Float

漂浮決明子紅茶
Cassia Seed & Black Tea Float

漂浮飲品 Drink with Ice Cream


